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2020

AOP Languedoc
Occitanie-Hérault-Saint Privat

Grenache 56%
Syrah 26%
Cinsault 18%

Vieilles vighes entre 30 et 50 ans
conduites en cordon de royat ou en
gobelet étalé.

Vignes issues d’une agriculture en
conversion biologique. Travaux de sol
et désherbage mécanique (intercep).
Palissage, épamprage et ébourgeon-
nage manuels.

25 hectos / hectare en moyenne.

Lintégralité des parcelles est vendan-
gée a la main.

Egrappage total, vinification tradi-
tionnelle en cuve thermorégulée,
fermentation malolactique et élevage
en cuve.

Alcool 12.5° | sucres résiduels <2 gr/I

4500 bouteilles conditionnement en
75 cl.

Une robe pale Iégérement saumonée, un nez sur le fruit frais, une bouche avec une belle attaque. Nous le recommandons
sur des salades estivales, sur des poissons a chair blanche ou a I'apéritif,
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